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Corse
CENTRALE DE RESTAURATION

collective commerciale catering evenementielle

Menws dew 31 janwier aew 11 fevrier 2022

MATERNELLE-PRIMAIRE

idéerecetteccr@orange.fr

5 AD.APE

Mardi 1 fevrier 2022 MENU NOUVEL

AN CHINOIS Mercredi 2 fevrier 2022

Jeudi 3 fevrier 2022
CHANDELEUR

Vendredi 4 fevrier 2022

GRATIN DE BROCOLI BIO AU BOURSIN ET
ﬁ VOLAILLE

EMMENTAL

4|‘\

SRR |

CLEMENTINE MCB aﬁ

PORC AU CARAMEL
m RIZ BIO CANTONNAIS
m YAOURT NATURE BIO + SUCRE

MOUSSE MANGUE COCO

NEMS SALADE NICOISE

HACHIS PARMENTIER

CHANTENEIGES BIO

SEMOULE AU LAIT

PETITS GRAINS D'HIVER

LASAGNE DE LEGUMES

a5

P curpursio

POISSON PANE MSC

CAROTTES BIO ET SES PETITS POIS
AU JUS

KIRI BIO PETIT SUISSE AUX FRUITS BIO

CREPE + NUTELLA m BANANE BIO

Mardi 8 fevrier 2022

Mercredi 9 fevrier 2022

Jeudi 10 fevrier 2022 Vendredi 11 fevrier 2022

TABOULE BIO A LA MENTHE
ROTI DE DINDE AU JUS

POELEE DE SAISON BIO

2]

EDAM BIO

m CREME DESSERT VANILLE BIO

COURGETTE FARCIE ET RIZ
CREOLE BIO SAUCE TOMATE

FROMAGE BLANC SUCRE

m POMME BIO

SAMOUSSA SALADE COLOMBIENNE

CUBES SAUMON SAUCE TOMATE
ORIGAN

m SEMOULE BIO

SAMOS

“""'4\ KIWI MCB @ m

SALADE DE BOULGHOUR BIO ET

CANNELLONI RICOTTA ET EPINARD

@ GOUDA BIO

HARICOTS VERTS FONDANTS BIO
VINAIGRETTE

AIGUILLETTES DE COLIN MSC AU
%) CURRY

POMME DE TERRE VAPEUR

LENTILLES

s

YAOURT NATURE BIO + SUCRE

BROWNIES SALADE DE MANGUE

CORS : produits corses ou recettes réalisées a partir de produits corses.

BIO :Produits d'Origine biologique rentrant dans la recette

MANGHJEMU CORSU MC : produits non transformés et transformés 100 % Corse, ou recettes réalisées avec minimum 25 % de produits agricoles Corse.
MANGHJEMU CORSU BIO MCB : produits Corse 100% d'origine biologique ou recette réalisée partir de produits BIO Corse a hauteur de 50% minimum.

CERTIFIE

BIO

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Végétarien

3 PN
MSC % Corse \:ﬂ/ Eufs de France
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EN CUISINE

V @ e vv N v
Label En Cuisine

Le label des cantines bio, locales, saines et durables


http://www.unapei.org/index.html/

Corse
CENTRALE DE RESTAURATION

collective « iale catering & ielle

idéerecettecacr@morange.fr
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Menws duww 14 auw 18 fevrier 2021
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Mardi 15 fevrier 2022 Mercredi 16 fevrier 2022 Jeudi 17 fevrier 2022 Vendredi 18 fevrier 2022
SALADE DE POIS CHICHE ]
CAROTTES RAPEES BIO VINAIGRETTE m BETTERAVE BIO AU THON SALADE PARISIENNE SALADE COMPOSEE
TORTILLA m S/\UTE DE VEAU MARENGO MCB .
CROQUE MONSIEUR =GN 3 PAELLA AU RIZ (bio) PARMENTIER BIO DE POISSON
9 ARICOTS VERTS BIO AL'HUILE ..o '
211 OLIVE m PENNE BIO SEMI COMPLETES m
m CAMEMBERT BIO YAOURT AROMATISE m PETIT SUISSE BIO + SUCRE ST PAULIN BIO m m RONDELE BIO
PARIS BREST COMPOTE POMME ABRICOT BIO m

MOUSSE AU CHOCOLAT BIO m FRUIT BIO COOKIES AUX PEPITES DE CHOCOLAT

CORS : produits corses ou recettes réalisées a partir de produits corses.
BIO :Produits d'Origine biologique rentrant dans la recette

MANGHJEMU CORSU MC : produits non transformés et transformés 100 % Corse, ou recettes réalisées avec minimum 25 % de produits agricoles Corse.
MANGHJEMU CORSU BIO MCB : produits Corse 100% d'origine biologique ou recette réalisée partir de produits BIO Corse a hauteur de 50% minimum.

CERTIFIE

BIO

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE
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¥5) \sC w Corse Y:““/ (Eufs de France

Végétarien
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ECOCERT Label En Cuisine

Le label des cantines bio, locales, saines et durables

EN CUISINE


http://www.unapei.org/index.html/

